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Mas de 25 anos nos respaldan, 35 planteles en todo el pais,
ofreciendo Educacion desde Nivel Preescolar, Preparatoria,
Licenciaturas, Maestrias y Doctorados.
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Contamos con los mejores laboratorios de especialidad para e -
lograr una formacion Profesional de Excelencia.

GRUPO ISIMA.

Turno: Matutino Sabatino
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Escanea el codigo para hablar con un asesor
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Historia de la Gastronomia Cocina Prehispanica

Quimica de Alimentos | Quimica de Alimentos Il

Nutricion | Nutricién Il Cocina de Especialidad
Manejo Higiénico Identificacion Mexicana |
de los Alimentos de Productos Técnicas de Coccidn de

Pescados y Mariscos

Cocina Profesional | Cocina Profesional Il

Control de Costos de
Alimentos y Bebidas

Inglés | Inglés Il

Inglés Il

Preparacion de Cocteleria Reposteria ,
Reposteria ll

Cocina Francesa Arte Mukimono

. .. Escultura en Hielo
Cocina Nutricional Servicio de

Alimentos y Bebidas Derecho Laboral

Panaderia
Cocina Asiatica

Administracion de
Recursos Humanos

Cocina Espafiola Entorno Legal de la

Inglés VI Inglés VII

Inglés VIII
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@ ISIMA Plantel Reynosa
™ reynosa@isima.com.mx
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Patrimonio Gastrondmico

Prefabricados y Conservacién

Organizaciéon de Banquetes

Industria Restaurantera

@ www.isima.com.mx ﬂisimareynosaoficial
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Informatica Vitivinicultura y Enologia
Identificacion de Carnes Cocina ltaliana
Cocina de Especialidad Cocina de Especialidad

Mexicana Il Mexicana Il

Planeaciéon de Menus Cocina Fria

Introduccién a la Administracion de Empresas
Administracién Gastrondmicas

Inglés IV Inglés V

Instalaciones y Mantenimiento
de Cocinas

Etica Profesional

Seminario de Titulacion

Fundamentos de Calidad Total

Comercializacidn de
Restaurantes

Inglés IX

Escanea el codigo para hablar con un asesor
@ 442 131 9719
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Laboratorios Especializados

Creemos en el poder de la practica y a través de nuestro Modelo Educativo ISIMA PROJECT 21, generamos las condiciones ideales a través de
laboratorios y equipamiento, para que nuestros alumnos adquieran el conocimiento practicando; con el respaldo de profesores altamente

calificados. - - ~ - :
& Cocina profesional Lo Enologia @ Horno de piedra Restaurante / Bar
Cocteleria @ Ahumador Teppanyaki
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*Imdgenesiilustrativas correspondientes a diversos planteles de Grupo-ISIMA.

Escanea el codigo para hablar con un asesor

Q@ ISIMA Plantel Reynosa © 442 1319719

( reynosa@isima.com.mx
L (899) 261 0227
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Practicas Profesionales

Convenios con:

}s Podras realizar tus practicas profesionales a nivel local, nacional Q Restaurantes

e internacional.
| . . Hoteles
Contamos con convenios con las mejores y mas prestigiosas

IE_% empresas del sector privado e instituciones de gobierno que nos @ Cadenas Comerciales
respaldan en la formacion de nuestros estudiantes.

ame Contamos con bolsa de trabajo con empresas e instituciones
=

gubernamentales que les permiten a nuestros alumnos realizar : _
précticas y servicio social *Consulta los convenios vigentes con nosotros.
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Modalidades de Titulacion

Al término de tu carrera recibiras: Carta de pasante, Certificado de estudios y
Titulo Profesional, documentos con los cuales estaras en aptitud de tramitar
tu cédula profesional ante la Direccion General de Profesiones.

Ademas contamos con:

/ L 6 diferentes Modalidades de Titulacion entre ellas:
I Titulacion Directa
: a través del Consejo Académico.
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Escanea el codigo para hablar con un asesor
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Requisitos* « Acta de nacimiento certificada reciente.
e Certificado de preparatoria legalizado.
@ » CURP reciente.
g "_ * INE (ldentificacion oficial).

e Pagos correspondientes.

*Se solicitan los documentos en Original y Copia.

Procedimiento de Inscripcion

1.- Acude a las instalaciones de Grupo ISIMA donde quieras cursar la Licenciatura.
2.- Una vez ahi entrega al personal de recepcién los documentos que se requieren.
3.- El personal del instituto comenzara a registrar los datos necesarios para tu alta como nuevo estudiante.
4 .- A continuacién, se te proporcionaran los datos necesarios para que puedas realizar los pagos correspondientes

directamente en una sucursal bancaria de Banamex, Financiera para el Bienestar (antes TELECOMM) ¢ la financiera que se indique.

5.- Se te solicitara el comprobante impreso del pago en original para cotejo y copia la proxima vez que asistas al instituto.
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Escanea el codigo para hablar con un asesor

© 4421319719

Q@ ISIMA Plantel Reynosa

®( reynosa@isima.com.mx
G (899) 261 0227 & www.isima.com.mx ﬂ isimareynosaoficial (L_., @isimareynosa isimauniversidadreynosa




2 INSTITUTO DE ——
Alyd) ESTUDIOS SUPERIORES

AAAAAAAAAAAAAAAAAAA

Una Institucion
Comprometida con el




